
tcs (安全温度控制) 食品 
TCS food 

 
认识 tcs 食品, 了解如何正确处理, 是食品安全的一个重要因素。这些食物有

时被称为潜在危险食品 (phf), 因为如果不适当控制, 它们就会变得危险。tcs 
食品是需要适当温度控制以预防食源性疾病的食品. 

 
 共通的 TCS食物: 

 (食用)肉。 
 蛋 
 菲什〔姓氏〕。 
 (制)酪场 
 奶油 or 乳蛋糕 
 煮得…的。植物。 
 马铃薯  
 蛋白(质)-富有的 植物 
 格林〔姓氏〕。 
 【植物；植物学】甜瓜。 
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