Frio gque potencialmente peligrosos o alimentos de TCS

Cold holding

Para mantener o conservar los alimentos a una temperatura fria, necesita
que se realizara a menos de 41° F.
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Los alimentos deben comprobarse para asegurarse de no exceder o pasar
el frio con temperatura. El frio adecuado manteniendo la temperatura se
puede mantener mediante el uso de un refrigerador sin llamar o llegar en,
congelador o un resfriado bien.
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